Doradca
smaku

Satatka rzodkiewkowa z serowg pastg

ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
rzodkiew biata 1 sztuka
ser camembert 25 dag
cebula 1 sztuka
masto 2 tyzki
piwo 4 tyzki

posiekany szczypiorek 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biafa rzodkiew nalezy obra¢, nastepnie optukac i zetrze¢ na tarce w plasterki. Obsypac jg solg. Ser
pokroi¢ w kawateczki, cebule zas po obraniu drobno posiekaé. Ser wymieszac z mastem, ktére
powinno by¢ miekkie. Dodac sél, pieprz, papryke, kminek i odrobine piwa. Szczypiorek po
optukaniu nalezy drobniutko posiekaé. Paste serowg podawad oddzielnie, w miseczce, zas rzodkiew
na talerzyku. Zarédwno rzodkiewke jak i paste posypaé szczypiorkiem.



