Doradca
smaku

Paréwki nadziewane pomidorem, cebulg oraz oscypkiem

ﬁ IWUSIA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
paréwki 4 sztuki
cebula biata 1 sztuki
pomidor 1 sztuki
Musztarda sarepska Prymat do smaku
oscypek 2 maty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Paréwki obieramy z ostonek a nastepnie wktadamy do wody i gotujemy. Pomidora i cebule drobno
siekamy i mieszamy razem. Oscypki scieramy na tarce o matych oczkach. Ugotowane pardéwki
nacinamy wzdtuz, do $rodka wktadamy widrki oscypka, a na wierzch pomidora z cebulka.
Posypujemy pieprzem do smaku a nastepnie naktadamy musztarde. Smacznego !!



