
Faworki Izy :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

spirytus 1 łyżka

olej 1/2 l

mąka 3 szklanki

masło 1 łyżka

żółtko jajek 3 szt.

jajko 1 szt.

śmietana 18-procentowa 7 łyżek

cukier puder

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagnieść miękkie, sprężyste, gładkie ciasto . Rozwałkować . Radełkiem wykrawać długie
prostokąty i nacinać je w środku. Przekładać jeden koniec przez dziurkę tak by tworzyła się
kokardka. . Smażyć na rozgrzanym tłuszczu partiami na rumiano .Wyjmować na papierowy ręcznik
kuchenny by odsączyć z nadmiaru tłuszczu. Posypać cukrem pudrem .


