
ziemniaki z wędzonym boczkiem i ziołami

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki 1 kg

cebulki małe 30 dkg

boczek wędzony 35 dkg

olej 3 łyżki

rosuł z kostki 3/4 szklanki

sól, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ziemniaki obrać i pokroić w kostkę.gotować przez 10 min.odsączyć.cebulki obrać,pokroić i
podsmażyć razem z boczkiem.oprószyć solą i pieprzem,zalać rosołem.posypać ziołami.dusić przez
15 min.


