
Zapiekanka ziemniaczana

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki ugotowane 10 sztuk

grzyby 50 dag

cebula 2 sztuki

masło 1 kostka

oliwa 5 łyżek

natka pietruszki 1 pęczek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki należy obrać, następnie umyć je i pokroić w kostkę. Na patelni należy podgrzać masło i
usmażyć na nim ziemniaki do miękkości, dodać posiekane grzyby, posiekaną w drobniutką
kosteczkę cebulę i natkę. Doprawić do smaku. Całość przełożyć do naczynia żaroodpornego i
podpiec przez około 20 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.


