Doradca
smaku

Przepyszna kolorowa zapiekanka

LEONOWIE

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
makaron swiderek 1 1/2 szklanki
mozzarella 2 szt
pomidory z puszki lub koncentrat 1 puszka
bazylia Swieza 1 peczek
czosnek 2 zabki

so6l do smaku

pieprz
mieso mielone 2509
pieczarki marynowane 30049

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Do blendera przetozy¢ 2 obrane zgbki czosnki, doda¢ pomidory z puszki- wraz z
sokiem oraz umytg i osuszong bazylia. Doktadnie zblendowad tak aby powstat z tego
sos. Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Mozna oczywiscie dodac wiecej czosnku.

KROK 2 Mieso mielone podsmazy¢ na odrobinie oleju. Dodac sél , pieprz. Pod koniec dodad
odsaczone z zalewy pieczarki i doktadnie wymiesza¢. Sciggnaé z gazu. Surowy
makaron przetozy¢ do miski, zala¢ powstatym sosem, dodaé mieso i wymieszac

KROK 3 Przetozy¢ do zaroodpornego naczynia w ktérym bedziemy zapiekac. Mozzarelle
pokroi¢ w plastry, utozy¢ na wierzchu, przykry¢ kilkoma listkami bazylii.

KROK 4 Zawina¢ naczynie w folie aluminiowg i zapieka¢ 30 minut w temp 180 stopni.
Smacznego:)






