Doradca
smaku

Majonezowa satatka z sznycelkami indyczymi

AGNIESZKA B
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
sznycli indyczych 60 dag
mitodych ziemniakow 20 dag
ogorkow matosolnych 10 dag
jajek ugotowanych na twardo 3 szt.
majonezu 200 ml
koperku 1 peczek
jabtko kwasne kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sznycle indycze optukad i osuszy¢ na papierowym reczniku. Kazdy z nich posypac solg, pieprzem,
przyprawg do drobiu, delikatnie posmarowac¢ majonezem i utozy¢ w naczyniu zaroodpornym.
wstawi¢ do piecyka nagrzanego do temperatury 180 stopni na okoto 20-25 minut. Ostudzi¢,
pokroi¢ w kostke.

Ziemniaki wyszorowac, optukac, zala¢ wrzaca wodg, ugotowad, obrac z tupin, ostudzi¢. Ziemniaki,
jajka, ogérki i jabtko pokroi¢ w dos¢ duzg kostke. Koperek optukaé, osuszyc i posiekad. Dodac
majonez, przyprawic sola, pieprzem i wszystko razem wymieszac.



