Doradca
smaku

Szarlotka z gatka lodow i bita Smietang

MALGORZATA105
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka tortowa 1/2kg
margaryna Kasia 20dkg
proszek do pieczenia 3tyzeczki
jajko 3
$mietana 18 proc 3 tyzki
cynamon
ptatki migdatowe 20p
cukier waniliowy 2

bita Smietana
lody Smietankowe
butka tarta pikantna

jabtka prazone 2szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, margaryne, jajka,smietane i proszek do pieczenia rozrobi¢ na gtadkie ciasto. Tortownice
nasmarowac margaryng i posypac delikatnie butka tartg. wiekszg czes¢ ciasta watkujemy i
wktadamy do tortownicy ciasto posypujemy cynamonem i ptatkami migdatéw. Na migdaty
dodajemy jabtka ktére posypujemy cukrem waniliowym. Na wierzch dajemy mniejsza czes¢ ciasta,
robimy dziurki widelcem. wsadzamy do nagrzanego piekarnika do 180 stopni i pieczemy az sie
zrumieni sprawdzamy wykataczka czy w Srodku nie jest surowe. Ja pieke okoto 55min. Szarlotke
podajemy na ciepto z gatka lodéw i bitg Smietang. Smacznego



