Stodkie ciasto

SKEADNIKI

Ciasto:

cukier puder
margaryna

cukier waniliowy
maka pszenna
proszek do pieczenia
jajko

orzechy wioskie
cukier

Biszkopt orzechowy:

jajko

Butka tarta klasyczna Prymat

maka pszenna
cukier

proszek do pieczenia
Masa jabtkowa:
jabtka

cukier

galaretka czerwona
masa

mleko

maka pszenna

Doradca

smaku

AGNIESZKA-87-25
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1 kg
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0,5 litra
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z6ttko jajek 3 szt

maka ziemniaczana 3 tyzki
cukier 1 szkl
margaryna 25 dag
orzechy wioskie 4 mielone

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

Margaryne ucieramy z cukrem pudrem i waniliowym, dodajemy z6ttka, a na kohcu make z
proszkiem. Wyktadamy do dwéch blaszek 25/36. Orzechy kroimy grubo. Biatka ubijamy z cukrem.
Piane rozprowadzamy na plackach, nastepnie posypujemy oba orzechami. Pieczemy w 180
stopniach przez 40 minut (foremka 25/36).

Biszkopt orzechowy:

Biatka ubijamy na sztywno z cukrem, dodajemy zéttka, make, proszek do pieczenia, orzechy i
butke tarta. Lekko mieszamy, dzielimy na 2 czesci i pieczemy w 180 stopniach na blasze 26/36
przez 30 minut.

Masa jabtkowa:

Jabtka obieramy, Scieramy na tarce o duzych oczkach, dusimy pod przykryciem okoto 45 minut
nastepnie dodajemy galaretke i cukier, mieszamy do rozpuszczenia i $ciggamy z gazu.

Masa:

W niewielkiej ilosci mleka roztrzepad zéttka, maki. Reszte mleka zagotowac z cukrem. Do
gotujacego wlaé zéttka i ugotowad krem. Margaryne ucieramy dodajac po trochu zimnej masy.
Przetozenie ciasta:

Ciasto-masa z jabtek- biszkopt orzechowy- masa- ciasto- dowolna dekoracja np. cukier puder



