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biszkopty okragte 1 opakowanie
czekolada 1 szt

herbata 1/4 mocna

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:

Biatka ubijamy z cukrem na sztywnga piane, dodajemy reszte sktadnikéw i lekko mieszamy.
Pieczemy w 180 stopniach przez 30 minut. Na blaszce 25/36. Chtodny przekrawamy na pét.
Poncz:

W gorgcej wodzie robimy poncz, chtodzimy go i ponczujemy zimne placki.

Masa:34

Budyn gotujemy na mleku z cukrem, studzimy, margaryne ucieramy dodajgc po trochu chtodny
budyn.

Masa z mleka:

Margaryne zagotowujemy z cukrem i 3 tyzkami wody. Studzimy. Mieszamy z 2 szklankami mleka,
dzielimy na 2 czesci, do jednej dodajemy kakao, a do drugiej 2 tyzki mleka w proszku.
Przetozenie ciasta:

Biszkopt -potowa masy- biszkopt -reszta masy w nig wbijamy przekrojone na pét biszkopty,
miejscem przeciecia wktadamy w mase, jeden koto drugiego- na nie kupkami dajemy mase z
mleka na przemian kakaowg z jasna, wierzchu nie wyréwnujemy, tylko posypujemy starta
czekolada.



