Doradca
smaku

Pralinki kokosowe

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

czekolada gorzka 200 gram

czekolada biata 200 gram

wiorki kokosowe 100 gram

masto 2 tyzki

cukier 2 tyzki

$mietanka kremowa 100 ml

czerwony barwnik do czekolady 1/2 tyzeczki

foremka do pralinek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku zagotowaé $mietanke, cukier i masto, dodac kokos i miesza¢ az kokos wciggnie ptyn.
Odstawi¢ do przestudzenia.

Gorzka czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej. W foremce, pedzelkiem natozy¢ pierwszg warstwe
czekolady, nastepnie wtozy¢ jg do lodéwki, by czekolada zastygta. Po kilku minutach natozy¢
kolejng warstwe. Jesli chcemy by otoczka czekoladowa byta grubsza, natozy¢ kolejng warstwe. We
wgtebienie natozy¢ zimny kokos i przykry¢ go czekolada. Wyréwnad i odtozy¢ do loddwki by
czekolada zastygta. Po tym czasie czekoladki wycisngé¢ z foremki.

Biatg czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej i zabarwi¢ barwnikiem. Dalej postepowac jak z
czekoladkami z gorzka czekolada.

Smacznego :)



