
Ogórki małosolne

RAFAŁ22

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

koper świeży 4 szt.

czosnek 1 główka

korzeń chrzanu 1 kawałek

liście chrzanu kilka

liście wiśni kilka

sól kamienna 2 łyżki

ogórki gruntowe 1,5 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Na dnie 3-litrowego słoika układamy gałązki kopru a na nich, umyte wcześniej i pozbawione
końcówek, ogórki. Całość przekładamy ząbkami czosnku, chrzanem i liśćmi wiśni.
Gotujemy wodę (ok. 1,5 litra) i dodajemy sól. Przygotowane ogórki zalewamy gorącą wodą.


