Doradca
smaku

Kluski Slaskie nadziewane gyrosem

CAROLINE1983
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
ugotowane ziemniaki 1 kg
jajko 1 szt
maka ziemniaczana 250¢
sol

ugotowane mieso z kurczaka (obrane z 1 porcji rosotowej i skrzydetek)
przyprawa do gyrosa 1-2 tyzki

olej 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki zmieli¢ maszynka lub bardzo dokfadnie uttuc tluczkiem do ziemniakéw (powinna wyjsé
gtadka masa jak puree). Do masy dadac jajo i make ziemniaczana (dodawac stopniowo) i wyrabiac
ciasto. Gotowe nie bedzie klei¢ sie do rak. Mieso przesmazy¢ na oleju z dodatkiem przyprawy do
gyrosa. Nabiera¢ porcje ciasta, nadziewac przygotowanym miesem i formowac tak jak pyzy.
Zagotowac w szerokim garnku wode z solg i porcjami gotowac¢ na matym ogniu (ok. 5 minut od
chwili wyptyniecia). Mozna podawac okraszone smazona cebulka lub polane sosem pieczeniowym.



