Doradca

smaku
placki z selera
PAWEL/SNIEGU21
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

Korzen selera
maka
butka tarta pikantna

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

seler obieramy ze skérki myjemy i kroimy w plastry. seler obtaczamy w mace i smazymy na oleju
na patelni nastepnie ktadziemy gorace placki na talerz i posypujemy butka tarta. placki mozna
réwniez panierowac w jajku dobrze smakujg z suréwkami



