Doradca

smaku
mazurek piaskowy
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

Ciasto:
maka ziemniaczana 20 dkg
cukier 20 dkg
masto 20 dkg
jajko 4
otarta skérka z jednej cytryny
Polewa:
woda 1/4 szklanki
kakao 3 dkg
ocet 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto utrze¢ na piane, dodajac powoli make, jajka i cukier. Uciera¢ skfadniki przez 30 minut.
Otartg skérke z cytryny dodad do ciasta i wymiesza¢. Wyrobione ciasto wtozy¢ na posmarowang
blache nadajac mu charakterystyczny ksztatt mazurka.

Wstawi¢ do piekarnika i wyjac gdy osiggnie ztoty kolor. Ostudzony pola¢ polewa.

Polewa: cukier gotowac z wodg- zdja¢ piane, az bedzie gesty. Po ostudzeniu miesza¢ drewniang
gesta dodad nieco wody. Pola¢ polewg mazurka uwazajgc by masa nie przelata sie przez okalajacy
go grzebieh.



