Doradca

smaku
Jagodzianki
ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
maka 3 szkl
cukier 1 szkl
cukier waniliowy 1 szt
mleko 1 szkl
masto 100 gr
jajko 4 szt
biatko 1 szt
jagody 0,5 kg
drozdze 5 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozpusci¢ w cieptym mleku,wymieszac z tyzkg maki i cukru i odstawi¢ do wyros$niecia.jajka
utrze¢ z pozostatym cukrem i cukrem waniliowym doda¢ make rozpuszczone masto,zaczyn
drozdzowy i wyrobi¢ ciasto.Odstawi¢ do wyrosniecia.Uformowac placek na kazdym potozy¢ tyzke
jagdd oprdészonych maka i doktadnie zawing i uformowac buteczki.Przed pieczeniem posmarowac
rozktéconym biatkiem.Piec na wysmarowanej blasze w 160 st okoto 20 min.Zimne jagodzianki
mozna posypac cukrem pudrem lub polukrowac.



