Doradca

smaku
Paczki ziemniaczane
ROSIK93
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 1 kg
margaryna 1/2 kostki
cukier 4 tyzki
z6ttko jajek 2 szt
jaja 2 szt
drozdze 100 g
mleko 1/ szklanki
ugotowane ziemniaki 1 kg
spirytus 3 tyzki
olej 11
smalec 400 g

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez praske, margaryne rozpuscic¢. Drozdze rozpusci¢ w cieptym
mleku, wymieszac z tyzka maki i cukru. Do wyrosnietych drozdzy doda¢ ziemniaki, make, jaja,
pozostaty cukier, stopiong margaryne i spirytus, wyrobi¢ gtadkie ciasto(ciasto bedzie lekko lepigce)
Odstawi¢ do wyrosniecia.Nastepnie ciasto rozwatkowad na grubos¢ ok. 2-3 cm i wykrawac krazki.
Na kazdy przy pomocy szprycy natozy¢ marmolade. Zlepi¢, uformowac paczki. Odstawi¢ do
wyrosniecia. Wktada¢ do mocno rozgrzanego oleju i smazy¢ z obu stron na ztoty kolor. Wyciggna¢ i
utozy¢ na papierze kuchennym. Na koniec posypac¢ cukb posmarowaé lukrem i posypac orzechami.



