Doradca
smaku

Tropikalna salsa z Trynidadu
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

mango
ananas $wiezy
biaty rum

papryczka Scotch Bonet

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI: 50 g brgzowego cukru, 3 tyzki biatego rumu, 2 tyzki soku z limonki, 1 tyzeczka
posiekanej drobno papryczki Scotch Bonet - dodalismy chili, 900 g kostek ananasa, 200 g kostek z
mango.

SPOSOB WYKONANIA: Wymiesza¢ cukier, rum i sok z limonki. Wymiesza¢ pozostate sktadniki i
zalac je sosem. Chtodzi¢ w lodéwce przez 2 godziny.



