Doradca
smaku

Jajka w winie

GRUMKO

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

jajko

musztarda

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI: 2 szklanki bulionu z kurczaka, 1 szklanka biatego wytrawnego wina, 2 plasterki limonki
bez skérki, 2 zabki czosnku, szczypta gatki muszkatotowej, 2 gatazki natki pietruszki, 2 obrane i
posiekane marchewki, 1 posiekana cebula, sél, 5 ziarenek pieprzu, 4 jajka, 1 tyzka musztardy
francuskiej, 4 tyzki masta

SPOSOB WYKONANIA: Jajka ugotowaé na twardo. Obra¢ i przekroi¢ na potéwki. Pozostate sktadniki
za wyjatkiem masta i musztardy wtozy¢ do garnka i gotowac ok. pét godziny az sos zredukuje sie
do iloSci pét szklanki. Przecedzi¢. Doda¢ masto i musztarde, doktadnie wymieszad. Podgrzad. Polac
sosem jajka i podawac.



