Doradca
smaku

Satatka z biatej fasoli i tunczyka
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

tunczyk

satata

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: 1 upieczony filet z tuhczyka - dodalismy tuhczyka z puszki, 1 puszka fasolki cannellini,
1 mata posiekana cebula, pét tyzki biatego octu winnego, 2 tyzki oliwy, 1 tyzeczka soku z limonki, 1
roztarty zabek czosnku, 1 tyzeczka soli, pét tyzeczki czarnego pieprzu, 2 tyzki posiekanej bazylii, 6
przekrojonych na pét czarnych oliwek, 1 gtéwka sataty.

SPOSOB WYKONANIA: W duzej misce wymieszac¢ fasole z cebulg. Wymiesza¢ ocet, oliwe, sok z
limonki, czosnek, pieprz i bazylie. Wymiesza¢ z fasolg i cebulg. Wytozy¢ na liscie sataty. Na to
wytozy¢ kawatki tunczyka. Ozdobic¢ oliwkami. Podawac.



