Doradca

smaku
Burger Z camembertem
GRUMKO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

mielona wotownia

ser camambert

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: 45 dag mielonej wotowiny, 10 - 15 dag serka camembert - uzyliSmy camemberta z
zielonym pieprzem, 5 tyzek ostrego keczupu, ¢wier¢ szklanki gestej kwasnej Smietany, 2 tyzki
posiekanej cebuli, Sredni stragk czerwonej papryki, sél, 4 kromki chleba (kazda o grubosci okoto 3
c¢m). Do przybrania: 4 liscie safaty.

SPOSOB WYKONANIA: W misce wymiesza¢ mieso z 3 tyzkami keczupu i sola. Uformowac 8
cienkich, okragtych kotletéw. Ser schtodzi¢, pokroi¢ na 4 réwne okragte plastry. Na 4 kotletach
potozy¢ ser, przykry¢ pozostatymi kotletami, dobrze docisng¢. Papryke umyé¢, usunagé gniazdo
nasienne, pokroi¢ na pétcentymetrowe pierécienie. Smietane wymiesza¢ z 2 tyzkami keczupu i
posiekana cebula, odstawi¢ w chtodne miejsce. Burgery i papryke upiec na ruszcie lub usmazy¢ na
teflonowej patelni. Kazdg kromke chleba nadkroi¢ tak, by powstaty dwie potgczone ze soba
péttoracentymetrowe kromki, podpiec. W rozciecie wtozy¢ lis¢ sataty, burgera i porcje papryki,
pola¢ przyprawiong Smietana.



