Doradca
smaku

Pizza z kurczakiem, pieczarkami i szynka
ILKA_86

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 2 szkl.
drozdze 1 opak.
cukier 1/2 tyzecz.
sol 1/2 tyzecz.
woda gazowana 3/4 szkl.
olej 2 tyz.
piers z kurczaka 1 szt.

przyprawa gyros 1 tyz.

szynka 709
pieczarki 30049

sol 1 szczypta
pieprz 1 szczypta
S0S sojowy 1/2 tyzecz.
cebula 1 szt.

olej 1 tyz.
oregano 1 szczypta
sos pomidorowy 1/2 szkl.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Ciasto: W misce mieszam wszystkie sktadniki na ciasto, wyrabiam na gtadkie ciasto,
formuje kulke, przykrywam miske Sciereczka i odstawiam na 1 godzine do wyrastania.
Po tym czasie ciasto znéw wyrabiam i wylepiam nim duzg blache z piekarnika
wytozong papierem do pieczenia. Pozostawiam na 20-30 minut do wyrosniecia.

Pier$ z kurczaka myje i kroje na kostke. Oprészam przyprawg do gyrosa i smaze na
rozgrzanym oleju na patelni az do zrumienienia.

Zdejmuje mieso, podlewam olej i smaze pokrojong w pétplasterki cebulke do
zeszklenia. Pieczarki myje, kroje w plasterki i dusze az do odparowania wody.
Doprawiam do smaku solg, pieprzem i sosem sojowym. Wyrosniete ciasto smaruje
sosem pomidorowym (nie zuzywam catego sosu, reszte zostawiam na pézniej).

Nastepnie wyktadam szynke pokrojong w paseczki, podsmazong cebulke, uduszone
pieczarki i usmazone kawatki kurczaka. Catos¢ oprészam startym na duzych oczkach
tarki serem zéttym i oregano.

Wktadam blache z pizza do lekko nagrzanego piekarnika (60-70*C) i pozostawiam na
ok. 15 minut. Po tym czasie zwiekszam temperature do 220*C i pieke ok. 25 minut.
Pizze podaje goraca z sosem czosnkowym i/lub pomidorowym.



