
Pasta z sera i smażonej cebuli

GRUMKO

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

serek kremowy

cebula

Papryka wędzona słodka mielona Prymat

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

SKŁADNIKI: 25 dag serka kremowego, 4 duże pokrojone w plasterki cebule, masło i olej do
smażenia, sól, pieprz i wędzona papryka do smaku.

SPOSÓB WYKONANIA: Na maśle i oleju smażyć cebulę aż będzie miękka i brązowa. Osączyć z
tłuszczu i przestudzić. Wymieszać z serkiem. Doprawić do smaku solą, pieprzem i papryką
wędzoną. Schłodzić.


