Doradca

smaku
Sos imbirowy
GRUMKO
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

imbir
ocet winny

pikle

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI: 2 tyzki octu winnego, 2 tyzki drobno posiekanej cebuli, 6 dag cukru, 1 tyzka maki
kukurydzianej wymieszanej z odrobing wody, 1 tyzka sosu sojowego, 3 dag $wiezo startego imbiru,
125 ml wody, 4 plasterki pikli.

SPOSOB WYKONANIA: Wszystkie sktadniki za wyjatkiem maki wtozy¢ do rondelka i gotowac przez 5
minut. Doda¢ make i gotowac na matym ogniu jeszcze przez kilka minut.



