Doradca
smaku

Zapiekanka z ziemniakow i papryczek jalapeno

N GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

mleko skondensowane
papryczki jalapeno
ziemniaki

Z6ity ser

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI: puszka niestodzonego mleka skondensowanego, czosnek w proszku, 15 dag papryczek
jalapeno w puszce, 1/4 tyzeczki ulubionej mieszanki przypraw, ostry sos, 1,3 kg ziemniakéw, 45
dag startego sera, 1 duza cebula, 1 $rednia stodka papryka, 6 dag margaryny, 2 i pét szklanki
wody, 1/4 szklanki maki.

SPOSOB WYKONANIA: Posieka¢ drobno cebule i papryke. Rozgrza¢ margaryne. Doda¢ make.
Doktadnie wymiesza¢. Wla¢ mleko, 2 szklanki wody. Gotowa¢ do zgestnienia. Obrac ziemniaki
pokroi¢ w pétcentymetrowe plasterki. Doprawi¢ czosnkiem i mieszankg przypraw. Naczynie do
zapiekania wysmarowac ttuszczem. Wia¢ pét szklanki wody. Wtozy¢ ziemniaki. Przykry¢ i piec
przez 15 minut. Wyja¢ ziemniaki i wymieszac je z cebulg, papryka i ostrym sosem. Ponownie
utozy¢ w naczyniu. Posmarowac je sosem, posypac serem i obtozy¢ papryczkami jalapeno.
Zapieka¢ 20 minut. Podawac ciepte.



