Doradca
smaku

Skrzydetka w serowej panierce
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

skrzydetka z kurczaka
26tty ser

Butka tarta klasyczna Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: ok. 90 dag skrzydetek z kurczaka, 2 tyzki octu winnego lub 30 ml soku z limonki, 1
tyzeczka soli, pot tyzeczki ulubionej przyprawy, 2 rozbettane jajka, 1 tyzka ostrego sosu, pét
szklanki mieszanki maki i butki tartej, 1/4 szklanki tartego z6ttego sera.

SPOSOB WYKONANIA: Skrzydetka natrze¢ octem. Doprawi¢ solg, pieprzem, ulubiong przyprawig i
ostrym sosem. Wymieszac w plastikowe] torebce mieszanke maki z butkg tarta wraz z serem.
Skrzydetka macza¢ w jajkach, a nastepnie panierowac¢ w mieszance w torebce. Ktas¢ na papierze.
Przykry¢ folig i piec pod przykryciem przez 45 - 60 minut.



