
Ogórki małosolne

NATALIA/TUBISIEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ogórki gruntowe 2 kg

koper świeży 2 gałązki

liście chrzanu

czosnek 2 ząbki

sól i cukier

korzeń chrzanu kawałek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do słoja wkładamy część kopru z chrzanem, czosnkiem i liśćmi wiśni na to wkładamy ogórki,
wierzch przykrywamy pozostałą częścią składników. Wszystko to zalewamy wcześniej
przygotowaną zalewą (na 1 litr letniej wody dodajemy łyżkę stołową soli i cukru). Odstawiamy na 3
dni.


