Czysta zupa grzybowa

SKEADNIKI

wywar z warzyw lub kosci
cebula
grzyby suszone

natka pietruszki

Doradca
smaku

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 litr
1 sztuka
5 dag

2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©
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Grzyby nalezy doktadnie umy¢ i wymoczy¢. Nalezy wstawi¢ wode i ugotowad w niej grzyby do

miekkosci, nastepnie wyja¢ je z wywaru i pokroi¢ w paski. Cebulke mozna posiekac¢ i podsmazy¢ na

ttuszczu lub przekroi¢ na pét, nadzia¢ na widelec i podpiec przystawiajgc jg do ognia. Wywar z
grzybdéw i wywar z warzyw lub kosci nalezy potaczy¢ ze soba dodajgc pokrojone grzyby i cebulke.
Catos¢ nalezy zagotowad i doprawi¢ do smaku. Posypac¢ zielenina.



