Doradca

smaku
Biaty barszcz
HENRYKA?2
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
butelka gotowego zakwasu 0,5 litra
biate surowe kiethasy 2 szt
dobrej cienkiej kietbasy 10 dag
jajek na twardo 5 szt
kawatek chrzanu w lasce
czosnek 3 zabki
$mietana
majeranek
ziemniaki

wedzony boczek

20 (nieparzony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do ok. 2,5 wody wtozy¢ biatg kietbase, pozostate wedliny , warzywa w catosci i przyprawy.Gotowaé
15 min. i wtozy¢ pokrojone w kostke ziemniaki. Ugotowa¢ do miekkosci. Wyjaé wedliny.Wlaé
zakwas.Wetrze¢ chrzan (cienka.ok. 5cm laska lub kawatek)Wsypac ok.1 sredniej tyzki majeranku,
wcisngc 1 zabek czosnku. Zaciggnac $Smietang. Ugotowane wedliny pokroic i wtozy¢ do
zupy.Posypa¢ natkg pietruszki. SMACZNEGO!



