Doradca
smaku

Pieczen z makaronem z wyspy Korfu
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

cielecina
makaron

pomidory

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: 1 kg cieleciny, péttorej szklanki obranych ze skérki pomidoréw, pét szklanki
czerwonego wytrawnego wina, 5 cebul, 4 zabki czosnku, pét szklanki masta, pét kilograma
spaghetti, 6 tyzek startego sera, pét szklanki oleju, sél, pieprz.

SPOSOB WYKONANIA: Obrany czosnek przekroi¢ na potéwki i naszpikowaé nim mieso. Posoli¢ i
popieprzy¢. Rozgrzac olej i masto i podsmazy¢ mieso wraz z drobno posiekang cebulg. Doda¢ wino,
przetarte przez sitko pomidory i odrobine wody. Dusi¢ ok. godziny. Ugotowa¢ makaron. Mieso
pokroi¢ w plastry. Makaron podzieli¢ na porcje i na kazdej z nich uktada¢ mieso, a nastepnie polac
sosem. Posypac tartym serem i podawac.



