Doradca

smaku
Kartoflanka babci
IZIONA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
ziemniaki 10 sztuk
marchew 1 sztuka
pietruszka 1 sztuka
seler 1/4 sztuki
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 sztuki
ziele angielskie 5 sztuk
cebula 1/2 sztuki
kietbasa 30 dag
masto 2 tyzki
majeranek
przyprawy
DODATKOWO:
jajko 1 sztuka
sol 1 szczypta
Soda oczyszczona Prymat 1 szczypta
maka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Marchew obrac i pokroi¢ w plasterki, przetozy¢ ja do garnka i doda¢ 1,5 litra wody, nastepnie
dotozy¢ obrang pietruszke i seler oraz liscie laurowe z zielem angielskim, garnek postawi¢ na gazie
i zacza¢ gotowac.

W czasie kiedy wywar na zupe zaczyna nam sie gotowac doda¢ obrane i pokrojone w kostke
ziemniaki oraz tak na wyczucie troszke soli i pieprzu ja datam jeszcze tyzke jarzynki, gotowac do
momentu kiedy ziemniaki bedg prawie miekkie w tym czasie doda¢ do zupy przygotowane
kluseczki.

Kluseczki przygotowujemy w taki sposéb: jajko wymieszac z solg i soda, nastepnie dodac tyle maki,
aby powstato geste ciasto jak na makaron z gotowego ciasta urywa¢ mate kawateczki i uformowac
je w kuleczki (moja tesciowa rwata ciasto bezposrednio nad garnkiem).

Kiedy ziemniaki i kluseczki sg miekkie to na sam koniec doda¢ do zupy majeranek oraz pokrojong
w kostke cebule i kietbase podsmazone na masle, catos¢ doprawi¢ do smaku.

Podawac bardzo goragca jak rosét bo wtedy najlepiej smakuje.



