Doradca
smaku

Ostry sos pomidorowy

DOROTA76

— CZAS ILOSC
o PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

pomidoréw 8

cebule 2

zabek czosnku 2

cukier 1/4 szklanki
wino czerwone wytrawne 1/2 szklanki
ostra musztarda tyzeczka
chili 1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidory ze skurka pokroi¢ na kawatki, cebule w kostke, czosnek drobno posiekaé. Na patelnie
wla¢ wino i rozpusci$ w nim cukier z musztardg i chili, wtaozy¢ rozdrobnione jarzyny, gotowad na
matym ogniu pét godziny. Sos wystudzi¢, zmiksowaé, przetrzed przez plastkikowe sito, aby
oddzieli¢ pestki i skurki. Przecier znéw zagotowad, pzela¢ do stoiczkédw i pasteryzowac 10 minut.



