
Konfitura ze śliwek w rumie

DOROTA76

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

śliwki wydrylowane 2 kg

cukier 1,5 kg

laska wanilii

sok z cytryny

rum duży kieliszek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

W żaroodpornej misce zasypać śliwki cukrem, najlepiej aby pozostawić je na noc. Przelać je z
syropem do garnka, włożyć posiekaną wanilię i goździki, powolutku smażyć do pożądanej
konsystencji (minimum 30 minut). Pod koniec wlać sok z cytryny i rum. Zagotować, leciutko
wymieszać, przełożyć do słoiczków docisnąć wieczka i trzymać w cieple do wystygnięcia.


