Doradca

smaku
Biszkopt z budyniem
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 3 szt
cukier krysztat 3 tyzki
maka 3 tyzki
proszek do pieczenia 0,5 tyzeczki
cukeir waniliowy 16 g
budyh $mietankowy 2 szt
owoce
mleko 750 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka z 3 jajek ubija¢ dodajgc po 1 tyzce cukru. Gdy piana ubita jest na sztywno dodawacd
stopniowo po jednym zéttku, ciagle ubijajac. Nastepnie dodaé make przesiana i wymieszang z
proszkiem do pieczenia i delikatnie przemiesza¢. Mase wyla¢ na brytfanne i piec na ztoty kolor.
Po wystygnieciu biszkopt skropi¢ delikatnie woda z sokiem owocowym, posmarowac konfiturg i
zala¢ budyniem. Na wierzch wytozy¢ owoce wedtug uznania. Podawa¢ chtodny z lodéwki.



