Doradca
smaku

Piernik przektadany marmolada

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
miod ptynny 1 szklanka
cukier 1 szklanka
maka 3 szklanki
masto 8 dag
jaja 4 szt
$mietana 18 proc 0,5 szklanki
proszek do pieczenia 8¢
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 409
cytryna 0,5 szt
marmolada
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier z miodem gotowac przez 3 minuty a nastepnie ostudzic. Do letniego dodac masto i jajka,
caty czas ucierajgc. proszek do pieczenia wymieszac ze Smietang i jak urosnie potgczy¢ z reszta
produktéw. Nastepnie doda¢ do tego wcigz ucierajgc przesiang make, przyprawe do piernika,
otartg skérke z pét cytryny. Piec przez godzine w piekarniku nagrzanym do 180 st.

Po ostudzeniu przekroic i przetozy¢ marmolada.



