Doradca

smaku
Pizza z jajami
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
drozdze 2 dag
cukier 0,5 tyzeczki
ser z6tty 20 dag
pomidory 30 dag
jaja 2 szt
mleko 3/4 szklanki
masto 3 dag
pieprz do smaku
sél do smaku
estragon do smaku
oliwa 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zarobi¢ ciasto z przesianej maki, drozdzy, cukru, wody i oliwy i pozostawi¢ do wyrosniecia na okoto
1 godz. Wéwczas rozwatkowad, wytozy¢ do tortownicy i posypac posiekanym mastem. Pomidory
umy¢, obrac ze skérki, pokroi¢ w plasterki i roztozy¢ na powierzchni ciasta. Na nich uktada¢ cienkie
plastry sera, lekko opruszy¢ estragonem i pieprzem. Jajka rozbetta¢ z mlekiem, posoli¢, zala¢
ciasto i posypac reszta sera (utarty). Wstawi¢ do rozgrzanego piekarnika i upiec.



