
Domowe lody truskawkowe

MALWINA4

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

cukier puder do smaku

gorzka czekolada 2 kostki

truskawki świeże 30 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śmietanę ubijamy z cukrem na puszystą masę, dodajemy umyte i rozdrobnione na kawałki
truskawki, wszystko ubijamy jeszcze chwilę. Przekładamy do formy i zamrażamy przez ok. 3
godziny. Podajemy w postaci gałek, dekorujemy świeżymi truskawkami i kawałkami czekolady.


