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Ciasto cytrynowe z makiem

RENATAZ-ET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
masa makowa w puszczce 1 opakowanie
margaryna 20 dag
mleko 0,5 szklanki
cukier 1 szklanka
jajko 3 szt
maka tortowa 10 tyzek
maka ziemniaczana 2 tyzki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
cytryna 1 szt
cukier waniliowy 169

polewa czekoladowa

czekolada gorzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na spéd formy wyktadamy kruche ciasto (przepis:
http://www.doradcasmaku.pl/przepis/26626/przepis-podstawowy-na-kruche-ciasto-.html), na ciasto
ktadziemy gotowa mase makowa. Na wierzch wyktadamy cytrynowe ciasto ucierane.

Cytrynowe ciasto ucierane:

Thuszcz ucieramy, dodajac po jednym z6ttku, po 2 tyzki cukry, po 1 tzce mleka i 2 tyzki maki. Po
wyczerpaniu wszystkich sktadnikdw dodajemy sok z pét cytryny, otarta skérke z catej cytryny, mieszamy.
Pod koniec dodajemy ubitg piane z biatek, make ziemniaczana z proszkiem do pieczenia.

Ciasto lekko mieszamy i wylewamy na mak. Wktadamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy ok 40
minut.

Po wystygnieciu ciasto oblewamy polewa czekoladowg i obsypujemy tarta gorzka czekolada .






