Doradca

smaku
Pieczony sernik na szybko
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
skdorka pomaranczowa 2 tyzki
aromat pomaranczowy do smaku
aromat cytrynowy do smaku
polewa czekoladowa
widrki kokosowe
twardg 1 (w wiaderku)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na brytfannie ktadziemy warstwe rozwatkowanego ciasta kruchego (przepis:
http://www.doradcasmaku.pl/przepis/26626/przepis-podstawowy-na-kruche-ciasto-.html). W misce
doprawiamy mase serowa, wedtug uznania, np skérka pomarainczowg i aromatem. Gotowa mase
serowg wyktadamy na kruche ciasto, pieczemy w piekarniku nagrzanym do 180 st przez okoto 50
minut. Po wystygnieciu sernik polewamy polewg czekoladowa i obsypujemy wiérkami kokosowymi.



