Doradca

smaku
Ser mysliwski w ciescie
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
ser mysliwski 1 sztuka
jajko 2 sztuki
$mietana 1 tyzka
maka 3 tyzki
sol do smaku
Gatka muszkatotowa mielona Prymat do smaku
masto do smaku
pietruszka zielona do smaku
olej sojowy 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka roztrzepa¢, dodac Smietane i make , delikatnie wymieszac by nie pojawity sie grudki. Doda¢
sél i gatke do smaku. Ser obkrawamy ze skérki a nastepnie kroimy w plasterki ok 1-1,5 cm. Ser
maczamy w ciescie a nastepnie naktadamy na patelnie z rozgrzanym olejem. Rumienimy z jednej i
drugiej strony. Podajemy ciepte z kawatkiem masta i posiekang pietruszka. Smacznego !!



