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CZAS
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30 MIN

CIASTO JASNE
2 szklanki

4 sztuki
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0,5 szklanki
10 tyzek
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1,5 tyzeczki
CIASTO CIEMNE:
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maka ziemniaczana 3 tyzki

margaryna

25049

polewa czekoladowa 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Biatka oddzielamy od zéttek. Zéttka ubijamy mikserem z cukrem i cukrem waniliowym
na puszysta mase, na koniec dodajemy po tyzce wody, oleju i maki wymieszanej z
proszkiem do pieczenia. Biatka ubijamy na sztywno i dodajemy do gotowego ciasta,
delikatnie mieszajgc. Gotowe ciasto wylewamy do formy (36x24 cm) wytozone;j
papierem do pieczenia i pieczemy ok 30 min. w temp. 180'C.

Gotowe ciasto pozostawiamy do przestygniecia. Teraz przygotowujemy drugie ciasto
ciemne. Biatka oddzielamy od zéttek. Zéttka ubijamy mikserem z cukrem i cukrem
waniliowym na puszystg mase, na koniec dodajemy po tyzce wody, oleju i maki
wymieszanej z proszkiem do pieczenia i kakao. Biatka ubijamy na sztywno i dodajemy
do gotowego ciasta, delikatnie mieszajgc. Gotowe ciasto wylewamy do formy (36x24
cm) wytozonej papierem do pieczenia i pieczemy ok 30 min. w temp. 180'C. Gotowe
ciasto pozostawiamy do przestygniecia.

Przygotowujemy mase. 500 ml mleka wlewamy do garnka, dodajemy cukier i
gotujemy. W pozostatym mleku rozrabiamy maki oraz aromat, tak by maka nam sie
rozpuscita w mleku i wlewamy wolnym strumieniem, na gotujgce sie mleko, ciggle
mieszajgc, az zgestnieje. Gotowag mase pozostawiamy do przestygniecia. Margaryne
ubijamy mikserem, dodajgc po tyzce kremu.

Oba ciasta kroimy na kilka paseczkédw u mnie jest dzielone na 6. czyli kazdy kawatek
ciasta ma 4 cm.

Teraz sktadamy ciasto tworzac szachownice, wiec uktadamy ciasto jasne, smarujemy
kremem, uktadamy ciasto ciemne i smarujemy kremem. Czynno$¢ powtarzamy.
Majac na dole 4. kawatki ciasta uktadamy teraz na nich krem i ponownie ciasto, ale
teraz zaczynamy od ciasta ciemnego. | tak sktadam do konca naszego ciasta.

Catos¢ polewamy polewg czekoladowa deserowo - biatg. Ciasto schtadzamy ok 60
min. Smacznego !!



