Doradca

smaku
Faworki
ROSIK93
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 1/2 kg
margaryna 409
z6ttko jajek 10 szt
$mietana 12% 120 g
spirytus 1 tyzka
proszek do pieczenia 1/3 tyzeczki
cukier waniliowy 1 tyzeczka

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢, doda¢ margaryne oraz Smietane i cato$¢ posieka¢ nozem. Nastepnie dodac zéttka,
proszek do pieczenia, wanilie oraz spirytus. Cato$¢ zagnies¢ i odstawi¢ na ok. 20 min.(ciasto bedzie
twarde i zbite). Po tym czasie ciasto przy pomocy watka ubija¢ przez kilka minut. Ciasto podzieli¢
na kilka czesci i kazda cienko rozwatkowac w ksztatt prostokata. Przy pomocy radetka wycigé
prostokaty o wymiarach ok. 3cm x 10cm. Kazdy pasek nacigé i przektada¢ jeden z kohcéw ciasta.
Tak przygotowane faworki smazy¢ na oleju z kazdej strony na ztoty kolor. Osgczy¢ na papier
kuchennym i ostudzone posypac¢ cukrem pudrem.



