Doradca
smaku

Sernik czekoladowo - pomarahczowy
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI

czekolada
ser

skdrka z pomaranczy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKEADNIKI: 2/3 szklanki zmiksowanych wafelkéw czekoladowych, péttorej tyzki rozpuszczonego
masta, pét kilograma serka wiejskiego, 25 dag serka kremowego, 2 duze jajka, 2 duze biatka,
szklanka cukru, 3/4 szklanki niestodzonego kakao, 1/4 szklanki likieru lub soku pomaranczowego, 2
tyzeczki startej skérki z pomaranczy, 1/3 szklanki posiekanej pétstodkiej czekolady.

SPOSOB WYKONANIA: Wafle wymiesza¢ z mastem i wytozy¢ nimi tortownice o $rednicy 25 cm. Piec
w temperaturze 160 stopni przez 10 - 12 minut. W miedzyczasie wymiesza¢ mikserem, oba serki,
jajka i biatka. W duzej misce wymieszad kakao z cukrem. Doda¢ mase serowg, likier i skérke z
pomaranczy. Czekolade rozpusci¢ w mikrofali lub na parze i doktadnie wymiesza¢ z masg serowa.
Przetozy¢ do tortownicy. Piec ok. 45 minut w temperaturze 160 stopni. Po ostudzeniu dobrze
schtodzi¢ w lodéwce.



