Sernik gotowany

SKEADNIKI

Sktadniki na kruchy spéd:
maka

margaryna

cukier

mleko

jajko

miéd

Soda oczyszczona Prymat

Do sera:

ser na sernik
cukier

jajko

margaryna

budyh $mietankowy

mleko

Doradca
smaku

ALEKSANDRA/OLCIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
POWYZE) 1H

4 szklanki
10 dag

1/3 szklanki
1/2 szklanki
2 sztuki

6 tyzek

1 tyzeczka

1 kilogram
1/2 szklanki

2 sztuki

200 graméw
1 opakowanie

1/2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+



Wszystkie sktadniki na kruche ciasto przetozy¢ do miski i zagnies¢.

Podzieli¢ na 3 czesci i osobno kazdg zawing¢ w folie spozywcza. Wstawié do lodéwki na 30 minut.
Po tym czasie kazdg z czesci przetozy¢ na blache, wytozona papierem do pieczenia i piec w 180
stopniach przez okoto 18-20 minut.

Masa serowa:

W garnku rozpusci¢ margaryne z cukrem, dodacd ser i zagotowac.

W tym czasie wymiesza¢ mleko z budyniem i jajkami. Doda¢ do gotujacego sie sera. Dokfadnie
wymieszaé, aby nie byto grudek i gotowac do zgestnienia. Gorgcg masg serowg przetozy¢ gotowe
placki miodowe.

Pola¢ ciasto polewa czekoladowg (np. gotowg).
Ciasto przykry¢ folig spozywczg i odstawi¢ w chtodne miejsce na 24 h. Im dtuzej lezy tym jest
lepsze. Smacznego!



