Doradca

smaku
Mazurek przektadany
GRUMKO
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

maka
miéd

grysik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI: Ciasto: 40 dag maki, 15 dag cukru, 7 dag miodu, 5 dag masta, 2 jajka, tyzeczka sody.
Masa: 3 szklanki mleka, 4 czubate tyzki grysiku, kostka masta, szklanka cukru pudru, cukier
waniliowy, kieliszek rumu lub zubréwki. Do dekoracji bakalie lub owoce z konfitur.

SPOSOB WYKONANIA: Z podanych sktadnikéw zagnie$¢ ciasto i rozwatkowad na cienki placek
wielkosci duzej blachy. Blache wysmarowac ttuszczem i wysypad tartg butka, przetozy¢ placek i
upiec w Srednio gorgcym piekarniku, Po wystygnieciu przekroi¢ ciasto na dwa ptaty. Ugotowac
grysik na mleku, dobrze ostudzi¢. Masto utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym na puch i dalej
ucierajgc dodawac powoli po tyzce grysiku, a na koniec alkohol. Trzecig czes¢ masy odtozy¢ do
posmarowania wierzchu mazurka, a reszta przetozy¢ placki. Udekorowa¢ bakaliami lub owocami z
konfitur. Mazurek nalezy zrobi¢ przynajmniej dzieh przed podaniem. Z tej ilosci ciasta mozna upiec
dwa mniejsze mazurki.



