Doradca
smaku

Satata rzymska z octem balsamicznym

SKEADNIKI

satata rzymska
pomidor

ser typu batkanskiego
ocet balsamiczny
oliwa

cukier

sol

pieprz
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— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 gtéwka

2 sztuki

1 opakowanie
3 tyzki

2 tyzki

1 tyzeczka

do smaku

do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Safatke rzymska ptuczemy pod letnig wodg, osuszamy i rwiemy na mniejsze czesci. Wktadamy do
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duzej miski. Pomidory obieramy ze skorki i kroimy w Sredniej wielkoSci kostke, tak samo jak ser
batkanski. taczymy z satatg. W osobnej misce przyrzadzamy sos z octu balsamicznego, oliwy z

oliwek i cukru. Polewamy nim sktadniki. Posypujemy ziotami prowansalskimi i doprawiamy solg i
pieprzem do smaku. Doktadnie mieszamy. Wstawiamy do lodéwki na schtodzenie na okoto 20-30
min. Jemy sama lub z ciemnym pieczywem.



