Doradca

smaku
Ogorki matosolne
PAWEL/SNIEGU21
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
koper swiezy 2szt
chrzan korzen 1szt
lis¢ wisni 10szt
czosnek zabki 5szt
woda 31
sol 3-4 tyzki stotowe
ogorek 2,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wode gotujemy z sola. Nastepnie myjemy ogérki. Nastepnie umyte ogérki przektadamy na zmiane
z podanymi produktami i zalewamy wrzatkiem najlepiej w glinianym naczyniu lub plastikowym 5I
wiaderku, przyciskamy talerzykiem lub deska i obciazamy tak by wszystko byto pod wywarem.
Najlepsze do spozycia od 3-5 dni od wstawienia.



