Doradca

Tort Jezioro tabedzie

SKEADNIKI

dzem wisniowy
kreméwka
Smietan fiz
cukier puder
morele

biata czekolada

Biszkopt

smaku
MINKA
- CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

2509

2,5 litra

4 szt.

1 szkl.

1/2 kg

2 tabliczki

3 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Dwa blaty przetozy¢ dzemem wisniowym, posmarowac takze wierzch. Kremoéwke ubi¢ ze $mietan-

©

ILOSC
PORCJI
5+

fixem i cukrem pudrem. Morele obrac ze skérki, pokroi¢, wymiesza¢ z masg Smietanowg. Mase

podzieli¢ na 3 czesci.Pierwsza wytozy¢ na posmarowane dzemem blaty, przykry¢ ostatnim blatem i
wylozy¢ druga czes¢ masy. Reszta posmarowac boki tortu. Biatg czekolade stopié na parze, wyla¢

na szklana lub plastikowa tacke/deske. Po zastygnieciu zeskrobac widrki i udekorowa¢ wierzch

tortu!



