Doradca
smaku

kluski biszkoptowe

RENATAZ-ET

CZAS

ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

jajko 2 szt
maka 2 tyzki

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jaja umyc i oddzieli¢ z6ttka. Z biatek ubi¢ sztywna piane, wsypujac pod koniec 1/2 tyzeczki soli. Do
gotowej pianym stale ubijajac, dodawad po jednym zéttku i po trochy przesianej maki. Wymieszac
delikatnie. Zagotowac wode, osoli¢. Na wrzatek wktadad zwilzona metalowg tyzka niewielkie porcje
ciasta i ugotowac pod przykryciem na wolnym ogniu. Wyjmowac tyzka cedzakowa i wktada¢ do
zupy tuz przed podaniem.

Kluski biszkoptowe nadaja sie do zup mlecznych i owocowych, rosotu, zupy pomidorowej czy
grzybowej.



