Doradca
smaku

Serowe tréjkaty Eli

ELI_555

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 54

SKELADNIKI

maka pszenna 500 g
margaryna 5009

cukier puder 3 tyzki

cukier waniliowy 1 sztuka

jajko 1 sztuka
powidta 1 stoik

ser biaty 500 (twarogowy)
ser biaty 300 (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie skfadniki ciasta(3 pierwsze pozycje-maka,ser zmielony i margaryna) zagnies¢ i wtozy¢
na noc do lodéwki.Ser do nadzienia rozgnies¢ widelcem,doda¢ cukier puder,cukier waniliowy,jajko i
rozetrzed tyzka na gtadka mase.Ciasto rozwatkowac dos¢ cienko,kroi¢ na kwadraty,nadziewad
powidtami lub masg serowa,sktada¢ na pét po skosie(trdjkaty)i piec w temp.170 stopni C. do
zrumienienia.Wystudzone tréjkaty polukrowac lub posypa¢ cukrem pudrem.Smacznego!



